
 

 

Wein des Monats  
 

Galić Graševina (Welschriesling) 

Galić Graševina 2024 / 13,5 Vol% / Trocken 0,1 l / 4,50 €        

0,2 l / 8,90 €                 

0,75 l / 26 € 

Galić Graševina 2024 ist ein trockener, frischer Weißwein aus der kroatischen Region Kutjevo 

(Slawonien), hergestellt aus 100 % Graševina. In der Nase zeigen sich Aromen von grünem Apfel, 

Pfirsich und feinen Blütennoten. Am Gaumen lebendig, elegant und harmonisch mit angenehmer 

Frische und fruchtigem Nachhall. 

 

 

 

Kräuterlikör des Monats 

 
 

 

Pelinkovac Antique           2 cl     2,10 € 

 Kroatisches Kräuter Likör          4 cl    4,00 € 

Pelinkovac mit Cola         6,70 € 

  



Speisen 
 

Aus dem Suppentopf 
Tafelspitzbrühe mit Pfannkuchenstreifen (4-5-9)     € 6,90 

Vorspeisen 

Rinder-Filet-Carpaccio (4-12)        € 14,90 

mit Rucolasalat und frischem Parmesan 
wahlweise mit gebratenen Pilzen                 +€ 2,50 

Anti-Pasti-Teller (4-12)        € 12,60 
mit Brot des Hauses 

Brezenknödelcarpaccio (1-4-5-9-12)       € 11,90 

mit Salatbouquette und gebratenen Pilzen  

 

Salate 

Bunter Salatteller 
mit Bürgerstuben-Dressing, auf Wunsch mit: 

 gebackenem Schafskäse (1-4-9-12)      € 14,60 

 Putenbruststreifen und Knoblauchbaguette (1-4-5-9-12)  € 15,40 

 Streifen von der Rinderlende (1-4-5-12)     € 16,90 

 Black Tiger Garnelen (1-3-4-5-12)      € 22,50 
 

Kleiner Beilagensalat (1-4-12)        € 4,30 

Großer Beilagensalat (1-4-12)        € 7,80 

 

 

 

 

 

 
Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nüsse, 9 Glutenhaltiges 
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalenfrüchte, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere 
 
Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Säuerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmittel, 9 Geliermittel, 10 
gewachst 



BROTZEITEN 

Bürgerstuben Wurstsalat (1-7-10-12)      € 11,60 

mit Tomaten, Gurken, Paprika, Bürgerstuben-Senf-Vinaigrette und Brot 

Schweizer Wurstsalat nach Art des Hauses (1-4-8-10-12)   € 12,80 

mit Gouda, Tomaten, Gurken, Paprika, Bürgerstuben-Senf-Vinaigrette und Brot 

Kalter Schweinebraten (5-8-9)       € 9,90 

mit Essiggemüse, Meerrettich und Brot 

 

 

Vegetarisch & Nudel  

Steinpilzravioli (1-4-5-6-9)        € 14,20 

mit geschmolzenen Zwergtomaten, Rucola und geriebenem Parmesan  

Rahmschwammerl (1-4-5-6-8)       € 12,90 

mit Semmelknödeln  

Ratatouille-Gemüseteller (1-4-5-9)       € 15,20 

mit Kräuterkartoffeln und gebackenem Schafskäse 

Omas Schinkennudeln (1-4-9)       € 11,90 

mit Ei, Kräutern  

Hausgemachte Kasspatzen (1-4-9)      € 11,10 

mit Röstzwiebeln  

Veggie Burger (1-9)         € 15,90 

Gemüsepflanzerl frisch vom Grill, Bürgerstuben-Burgersoße, rustikalem Brötchen,                   
Eisbergsalat, Tomate, Essiggurke, Zwiebelringe und Pommes  
 

 

 

OFENKARTOFFEL 
mit Salatbouquet auf Wunsch mit: 

 Sauerrahm (1-4-5-12)        € 10,90 

 mit Sauerrahm und Räucherlachs (1-2-4-5-12)     € 16,10 

 mit Sauerrahm und Putenbruststreifen (1-4-5-12)    € 15,30 

 mit Sauerrahm und Speck (1-4-5-7-12)      € 13,30 
 
 
Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nüsse, 9 Glutenhaltiges 
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalenfrüchte, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere 
Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Säuerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmittel, 9 Geliermittel, 10 
gewachst 



Hauptgerichte 

Schnitzel Wiener Art (1-4-5-9-12)       € 14,70 

von der Schweinelachse mit Bratkartoffeln 

Original Wiener Schnitzel (1-4-5-9)       € 23,70 

von Kalb in Fassbutter gebraten mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 

Münchner Schnitzel (1-4-5-9-12)       € 17,10 

mit Meerrettich-Senf-Panade, und Bratkartoffeln  

Kalbsleber Berliner Art (4-5-7-9) (2)       € 19,70 

mit Apfelspalten, Röstzwiebeln und Kartoffelpüree 

Bürgerstuben Grillteller(1-4-5-9)       € 23,90 

mit Puten-, Schweine- und Rindermedaillons, Butterspätzle 
und Champignonrahmsauce 

Zwiebelrostbraten (5-7-9) (2)        € 26,70 

mit Speckbohnen, Röstzwiebeln und Bratkartoffeln 

Rindergeschnetzeltes (1-4-5-7-9-12) (2)      € 17,60 

in Pfefferrahmsauce, mit Bandnudeln  

Ochsen Tafelspitz (4-5)        € 19,10 

mit Apfel-Meerrettichsoße, frisch geriebenem Meerrettich, 
Gemüsestreifen und Kartoffeln  

Putengeschnetzeltes (1-4-5-12)       € 14,50 

mit Champignonrahmsauce, und Reis  

Original Big Cheeseburger mit Pommes (1-4-5-6-9-12-13)    € 16,90 
Bayerisches Rindfleisch frisch vom Grill, Sesambrötchen, Eisbergsalat, Tomate, Gurke 
und Zwiebelringe, abgerundet mit unserer Special-Burger-Soße und Cheddar Käse 
 
 
 
 

  
FISCH und aus dem Wok 

 

Für jede Beilagenänderung: Aufpreis 0,50 € für einen guten Zweck 
 



Aus dem Wok 
 

Rotes Thaicurry 

mit knackigem Gemüse, jungen Sprossen, gebratener Ananas, asiatischem Koriander, 
Chili, Ingwer und Basmatireis. Auf Wunsch: 

 herzhaft, mit Streifen von der Rinderlende (4-5-13)    € 19,70 

 leicht zubereitet, mit Medaillons von der Putenbrust (4-5-13)  € 18,20 

 mit Riesengarnelen (3-4-5-13)       € 25,20 

 vegetarisch, mit besonders viel knackigem Gemüse (4-5-13)  € 13,80 

 

Fisch 
 

Königliches Filet vom Zander (2-4-5-9)      € 21,40 

auf Blattspinat, mit mediterranen Kräuterkartoffeln und Zitronenrahmsoße 

Gebratener Orangen-Lachs (1-2-4-5-9)      € 21,40 

mit Marktgemüse, Bandnudeln und Limonenrahmsoße 

Fischteller (2-3-4-5-9)         € 24,90 

mit Zander, Lachs und Garnelen. Dazu Ratatouille und Zitronenkartoffeln 

Backfisch von Zander (1-2-4-5-9-12)       € 20,70 

Kartoffelsalat und Haus-Dip 
 
 
 
 
 
 

Besuchen Sie uns auf unserer neuen Internetseite 
www.neue-buergerstuben.de 

 
 

 

 

Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nüsse, 9 Glutenhaltiges 
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalenfrüchte, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere 
 
Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Säuerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmittel, 9 Geliermittel, 10 
gewachst 

 



 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
Besuchen Sie uns auch in unseren kleinen Biergarten  

direkt am Historischen Flugplatz  
Jägerstraße 1 in Oberschleißheim  

April – Oktober 
 

Fliegergarten-Musik Sommer 2026 

 
30.05.  The Clouds Munich 
13.06.  Soldout 
26.06.  Funkverkehr 
04.07.  Blauer Karpfen Sommerfest 
18.07.  TEDDY UND DIE LOLLIPOPS 
19.07.  Anderltaler Musikanten 
24.07.  Just like ABBA 
01.08.  1. Rudi Batzer Sommerfest mit Funkverkehr 
08.08.  The Clouds Munich 
15.08.  Susi & Friends  
23.08.  Anderltaler Musikanten 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Lust auf Urlaub? 
Träumen Sie von einer Auszeit unter der Istrischen Sonne? 

Inmitten mediterraner Landschaft bieten wir Ihnen eines wunderschönen,  
traumhaften Haus, 

den perfekten Ort zum Entspannen und Genießen. Sprechen Sie uns gerne an, wir 
informieren Sie diskret und persönlich 



Für die Süßen  
 

Süßer Steirer(1-4-9) (6)        € 6,80 

2 Kugeln Vanilleeis mit karamellisierten Kürbiskernen, Kürbiskernöl und Schlagsahne 

Kaiserschmarrn (1-4-9) (6)        € 11,60 

aus der Pfanne und dem Rohr mit Apfelmus (ca. 25 Minuten Zubereitungszeit)       
             mit Rosinen    € 12,90 

Desserttrilogie (1-4-8-9-11) (2-9)        € 7,50 

mit Créme Brúlée, Mousse Chocolat, und Panna Cotta 

Schokoladen Soufflé (1-4-8-9) (4-9)       € 8,80 

mit flüssigen Kern, Beerenragout und Amarena-Kirsch-Eis 

Aus Großmutters Backofen (1-4-5-8-9-11-13) (2-4-9) 

 Apfelstrudel mit Vanillesoße oder Vanilleeis     € 7,20 

 Topfenstrudel mit Vanillesoße oder Vanilleeis    € 7,70 

 

Eisspezialitäten 
 

 Kugel Eis   € 1,90 
 Vanille 
 Erdbeere 
 Schokolade 
 Haselnuss 
 Amarena 
 Mango 
 Azzuro 
 Joghurt Natur 
 Griechischer Joghurt 
 Kaiserschmarn 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Banane 
 Grüner Apfel 
 Zitrone 
 Kokos-Mandel 
 Cookies 
 Espresso 
 Stracciatella 
 Salziges Karamell 
 Pistazie 
 Schoko-Minze 
 Mozart-Kugel 

 
 Portion Sahne   € 1,50 



 


