Speisen

Aus dem Suppentopf

Huhnersuppeq-s-s
mit Fadennudeln

Tomatencremesuppew
mit Krauter-Croutons

Vorspeisen

Rinder-Filet-Carpaccio ««
mit Rucolasalat und frischem Parmesan

Anti-Pasti-Teller «n
mit Brot des Hauses

Brezenknddelcarpaccio ¢-«ss-»
mit Salatbouquette und gebratenen Pilzen

Ziegenkase im Speckmantel
mit Rucolasalat und Parmesan

Salate

Bunter Salatteller
mit Burgerstuben-Dressing, auf Wunsch mit:

B gebackenem Schafskase .91

B Putenbruststreifen und Knoblauchbaguette 4591
B Streifen von der Rinderlende ¢-s5-2)

m Black Tiger Garnelen ¢-s-s51)

Kleiner Beilagensalat ¢-s-1
Grofler Beilagensalat ¢-4-1

€ 6,90

€ 7,40

€13,90

€12,60

€11,90

€ 11,70

€ 14,60
€ 15,40
€ 16,90
€22,50

€430
€780



Vegetarisch & Nudel

Steinpilzravioli ¢ss9 €14,20
mit geschmolzenen Zwergtomaten, Rucola und geriebenem Parmesan
Rahmschwammerl 459 €12,90
mit Semmelknodeln

Ratatouille-Gemuseteller ¢-4-s-9 €15,20
mit Krauterkartoffeln und gebackenem Schafskase

Omas Schinkennudeln ¢4 €1,90

mit Ei, Krautern

Hausgemachte Kasspatzen .. €110
mit Rostzwiebeln

Vegi-Burger 9 €15,90

Gemiisepflanzerl frisch vom Grill, Biirgerstuben-Burgersofie, rustikalem Brotchen,
Eisbergsalat, Tomate, Essiggurke, Zwiebelringe und Pommes

OFENKARTOFFEL

mit Salatbouquet auf Wunsch mit:

® Sauerrahm .45 € 10,90
®  mit Sauerrahm und Raucherlachs ¢-2-45-12 €16,10
® mit Sauerrahm und Putenbruststreifen o451 €15,30
®m  mit Sauerrahm und Speck ¢-:-5-7-12 €13,30

Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Niisse, 9 Glutenhaltiges
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalenfriichte, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere

Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Sduerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit StiBungsmittel, 9 Geliermittel, 10
gewachst



Hauptgerichte

Schnitzel Wiener Art ¢-4s-5-1 €14,70
von der Schweinelachse mit Bratkartoffeln

Original Wiener Schnitzel ¢.4s €23,70
von Kalb in Fassbutter gebraten mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren

Muinchner Schnitzel ¢-s-s-5- €17,10
mit Meerrettich-Senf-Panade, und Bratkartoffeln

Kalbsleber Berliner Art ¢-s.1-9 ¢ €19,70
mit Apfelspalten, Rostzwiebeln und Kartoffelplree

Buirgerstuben Grilltellero.sss €23,90
mit Puten-, Schweine- und Rindermedaillons, Butterspatzle

und Champignonrahmsauce

Zwiebelrostbraten s79 o €26,70
mit Speckbohnen, Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

Rindergeschnetzeltes 457912 o €17,60
in Pfefferrahmsauce, mit Bandnudeln

Putengeschnetzeltes (s €14,50
mit Champignonrahmsauce, und Reis

Geschnetzeltes von der Rehkeule ¢-s-s-5 €19,10
mit Pilzen, Nussspatzle und Gemiise

Original Big Cheeseburger mit Pommes ¢-45-69-1219 €16,90
Bayerisches Rindfleisch frisch vom Grill, Sesambrotchen, Eisbergsalat, Tomate, Gurke
und Zwiebelringe, abgerundet mit unserer Special-Burger-Sofie und Cheddar Kase

Fur jede Beilagenanderung: Aufpreis 0,50 € fir einen guten Zweck

FISCH und aus dem Wok )



Aus dem Wok

Rotes Thaicurry

mit knackigem Gemdise, jungen Sprossen, gebratener Ananas, asiatischem Koriander,

Chili, Ingwer und Basmatireis. Auf Wunsch:
®m herzhaft, mit Streifen von der Rinderlende .53
m leicht zubereitet, mit Medaillons von der Putenbrust s
® mit Riesengarnelen ;-4
m vegetarisch, mit besonders viel knackigem Gemtse -5

Fisch

Konigliches Filet vom Zander ¢-«s-)
auf Blattspinat, mit mediterranen Krauterkartoffeln und Zitronenrahmsofle

Gebratener Orangen-Lachs (-2
mit Marktgemiise, Bandnudeln und Limonenrahmsofle

Fischteller ¢s-.s.9
mit Zander, Lachs und Garnelen. Dazu Ratatouille und Zitronenkartoffeln

Backfisch von Zander ¢-2-4-5-5-12
Kartoffelsalat und Haus-Dip

aod
Besuchen Sie uns auf un fieuen Internetseite
www.neue-buergerstuben.de

Besuchen Sie uns auch in unseren kleinen Biergarten
direkt am Historischen Flugplatz Oberschleiflheim
April -Oktober

€19,70
€18,20
€ 25,20
€13,80

€ 21,40

€ 21,40

€ 24,90

€20,70
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Fur die Suf3en

Sufler Steirerq..s o € 6,80
2 Kugeln Vanilleeis mit karamellisierten Kirbiskernen, Kiirbiskernol und Schlagsahne

Kaiserschmarrn g-«s o €11,60
aus der Pfanne und dem Rohr mit Apfelmus (ca. 25 Minuten Zubereitungszeit)
mit Rosinen €12,90

Desserttrilogie g-ss.9m ¢-9 €7,50
mit Créme Brulée, Mousse Chocolat, und Panna Cotta

Schokoladen Soufflé q..s9 € 8,80
mit flissigen Kern, Beerenragout und Amarena-Kirsch-Eis

Aus Grofimutters Backofen g.4ss9.119 249
m Apfelstrudel mit Vanillesof3e oder Vanilleeis €720
m Topfenstrudel mit Vanillesof3e oder Vanilleeis €770

Eisspezialitaten

W Kugel Eis €180
B Vanille

B Erdbeere
B Schokolade
B Amarena
M Bratapfel

B Portion Sahne €120

Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nusse, 9 Glutenhaltiges
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalenfriichte, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere

Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Sduerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit StiBungsmittel, 9 Geliermittel, 10
gewachst



