
Speisen 
 

Aus dem Suppentopf 
 

Hühnersuppe (1-5-9)         € 6,90 
mit Fadennudeln 

Kürbissuppe (4-8)         € 7,40 

mit Kürbiskernen und Sahne 

Maronensuppe (4-8)         € 7,90 

mit gerösteten Maronen und Preiselbeersahne 

 

Vorspeisen 
 

Kürbisrösti (1-4-8-9)         € 12,40 

mit geräuchertem Lachs, Crème fraîche und Salatbouquet 

Rote-Bete-Apfel-Tatar (4-8)       € 12,10 

mit karamellisiertem Ziegenkäse, Walnüssen und Bürgerstuben-Vinaigrette 

 

Vegetarisch 
 

Kürbisgnocchi (1-4-8)         € 14,60  

mit Rucola, Parmesan und gerösteten Kürbiskernen 

Rote-Bete-Risotto (4-9)        € 15,90  

mit zerbröseltem Kräuter-Feta 

Dreierlei Knödel aus Käse, Spinat und Tomate (1-4-5-9-12)   € 15,50  

mit Rahmschwammerl und kleinem gemischtem Salat 

 

Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nüsse, 9 Glutenhaltiges 
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalentiere, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere 
 
Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Säuerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmittel, 9 Geliermittel, 10 
gewachst 

 



Aus dem Wasser 
 

Gebratenes Seesaiblingsfilet (2-4-8-9)      € 23,50 

mit Kürbisrisotto 

Gebratener Winterkabeljau Skrei (2-4)      € 23,10 

mit Rahmwirsing und Kräuterkartoffeln 

 

Vom Wald auf den Teller 
 

Wildbratwürste (5-12)        € 13,70 

auf gebratenem Wirsing, dazu Bratkartoffeln  

Wildragout (1-4-5-9)         € 18,40 

mit Speckrosenkohl und Semmelknödeln  

Rehrücken Medaillons (4)        € 27,90 

mit Preiselbeerrahmsoße, glasierten Karotten und Kroketten 

Geschnetzeltes von der Rehkeule (1-4-8-9)     € 19,10 

mit Pilzen, Nussspätzle und Gemüse 

Wildschweinbraten (1-4-9)        € 18,40 

mit Preiselbeersoße, Semmelknödeln und Apfelblaukraut 

 
 

 
 

Besuchen Sie uns auf unserer neuen Website 
www.neue-buergerstuben.de 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Besuchen Sie uns auch in unserem kleinen Biergarten  
direkt am Historischen Flugplatz Oberschleißheim  

April bis Oktober 

Für jede Beilagenänderung: Aufpreis 0,40 € für einen guten Zweck 
 



Die Oma lässt grüßen  
 

Krautwickerl (Sarma) (4-5-9)       € 15,90 

mit Hackfleisch-Reis-Füllung und Kartoffelpüree            

Gefüllte Paprika (4-5-9)        € 14,30 

mit Hackfleisch und Stampfkartoffeln  

Kalbsgulasch (1-4-5-9)        € 19,30 

mit Bandnudeln und Kräuter-Crème fraîche 

Geschmorte Ochsenbacken (1-4-5-9)      € 22,90 

mit Wurzelgemüse, Kartoffelpüree und Wacholdersoße 

Gebratene Entenbrust (1-4-8-9)       € 23,20 

mit Blaukraut und Kürbisrösti 

Lammhaxe (5)         € 17,90 

mit einer feinen Rosmarinjus, Ratatouille-Gemüse und Kräuterkartoffeln 

 

Für die Süßen  
 

Süßer Steirer (1-4-8)         € 6,80 

2 Kugeln Vanilleeis mit karamellisierten Kürbiskernen, Kürbiskernöl und 

Schlagsahne 

Kaiserschmarrn (1-4-9) (6)        € 11,60 

aus der Pfanne und dem Rohr mit Apfelmus      mit Rosinen       € 12,90 
(ca. 25 Minuten Zubereitungszeit) 

Desserttrilogie (1-4-8-9-11) (2-9)        € 7,50 

mit Crème Brûlée, Mousse au Chocolat und Panna Cotta 

Schokoladen Soufflé (1-4-8-9) (4-9)       € 8,80 

mit flüssigem Kern, Beerenragout und Amarena-Kirsch-Eis 

 

 

 

Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nüsse, 9 Glutenhaltiges 
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalentiere, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere 
 
Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Säuerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmittel, 9 Geliermittel, 10 
gewachst 



Bürgerstuben Klassiker 
 

VORSPEISEN 

Brezenknödelcarpaccio (1-4-5-9-12)       € 11,80 
mit Salatbouquet und gebratenen Pilzen  

 

SALATE 

Bunter Salatteller 
mit Bürgerstuben-Dressing, auf Wunsch mit: 

 gebackenem Schafskäse (1-4-9-12)      € 14,60 

 Putenbruststreifen und Knoblauchbaguette (1-4-5-9-12)  € 15,40 

 Streifen von der Rinderlende (1-4-5-12)     € 16,90 

 Black Tiger Garnelen (1-3-4-5-12)      € 22,50 

 

AUS DEM WOK 

 

Rotes Thai-Curry 

mit knackigem Gemüse, jungen Sprossen, gebratener Ananas, asiatischem 
Koriander, Chili, Ingwer und Basmatireis. Auf Wunsch: 

 herzhaft, mit Streifen von der Rinderlende (4-5-13)    € 19,70 

 leicht zubereitet, mit Medaillons von der Putenbrust (4-5-13)  € 18,20 

 mit Riesengarnelen (3-4-5-13)       € 24,20 

 vegetarisch, mit besonders viel knackigem Gemüse (4-5-13)  € 13,80 

 
 
Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nüsse, 9 Glutenhaltiges 
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalentiere, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere 
 
Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Säuerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmittel, 9 Geliermittel, 10 
gewachst 



VEGETARISCH 

Hausgemachte Kasspatzn (1-4-9)       € 12,90 
mit Röstzwiebeln und kleinem gemischtem Salat 

Ratatouille-Gemüseteller (1-4-5-9)       € 15,20 
mit Kräuterkartoffeln und gebackenem Schafskäse 

 

HAUPTGERICHTE 

 

Schnitzel Wiener Art (1-4-5-9-12)       € 16,70 
von der Schweinelachse mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat 

Original Wiener Schnitzel (1-4-5-9)        € 23,70 
von Kalb in Fassbutter gebraten mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 

Kalbsleber Berliner Art (4-5-7-9) (2)       € 18,90 
mit Apfelspalten, Röstzwiebeln und Kartoffelpüree 

Bürgerstuben Grillteller (1-4-5-9)       € 21,90 
mit Puten-, Schweine- und Rindermedaillons, Butterspätzle 
und Champignonrahmsauce 

Zwiebelrostbraten (5-7-9) (2)        € 25,70 
mit Speckbohnen, Röstzwiebeln und Bratkartoffeln 

Rindergeschnetzeltes (1-4-5-7-9-12) (2)      € 19,60 
in Pfefferrahmsauce, mit Bandnudeln und kleinem gemischtem Salat 

 

FISCH 

Königliches Filet vom Zander (2-4-5-9)      € 19,90 
auf Blattspinat, mit mediterranen Kräuterkartoffeln und Zitronenrahmsoße 

 

 
Allergene in Klammern: 1 Ei, 2 Fisch, 3 Krebstiere, 4 Milch, 5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Schwefeldioxide und Sulphite, 8 Nüsse, 9 Glutenhaltiges 
Getreide, 10 Lupine, 11 Schalentiere, 12 Senf, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere 
 
Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 Glukose 5 geschwefelt, 6 Säuerungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmittel, 9 Geliermittel, 10 
gewachst 


